
FICHE TECHNIQUE 

Cuvée : CHIOSU FORNELLI 

Couleur : rouge 

Appellation, millésime : Vin de France

Domaine :  Clos Fornelli 

CEPAGE(S)  :  Minustellu 

Parcelle : Formicola

Aspect visuel  : Robe rouge très soutenue. 
Aspect olfactif  : Nez fruits noirs et rouges. 
Aspect gustatif  : Notes mentholées, grillées, fruits noirs 
avec une structure gourmande,  dense et souple. 

Température de service  : 18°C 

Informations complémentaires : Cuvée élaborée à partir 
d’un vieux cépage corse rare. Elle vient compléter la 
collection “CHIOSU FORNELLI’ de cépages anciens autochtones 
cultivés sur le domaine. Ce vin est présenté en ‘Vin 
de France’. 

 Vinifié en cuve béton. Pas de sulfitage à l'entrée de 
vendange et levures indigènes sélectionnées. Extraction 
par remontages.  

1500 bouteilles produites. 




